
IHR KAFFEE
MASCHINEN PAKET
SIE ERHALTEN LEIHWEISE
→   1 zweigruppige Siebträgermaschine „Milano“ 

in Kombination mit
→   1 Frischmahlmühle Fiorenzato F64E oder
→   1 Dosierkammermühle Fiorenzato F64A 

Bei Abnahme einer Jahresmenge von 150 kg, auf die Dauer von 5 Jahren 
(insgesamt 750 kg), aus dem Lavazza Classics Bohnen  sortiment, mit 15% Rabatt 
auf den Listenpreis.

INTERESSE GEWECKT?
→  Zentrale Wien / T +43 1 740 50 / service.wien@delfabrokolarik.at
→  Standort Ybbs / T ++43 7412 522 44 / service.ybbs@delfabrokolarik.at
→   Standort Graz / T +43 316 716 520 / service.graz@delfabrokolarik.at
→   Standort Salzburg / +43 662 852 790 / service.salzburg@delfabrokolarik.at  

DAZU ERHALTEN SIE 
→   24 Blu Collection Espressotassen inkl. Untertassen
→   42 Blu Collection Cappuccinotassen inkl. Untertassen
→   24 Latte-Macchiato-Gläser

→ Zentrale Wien  /  +43 1  740 50  /  service.wien@delfabrokolarik.at
→ Standort Graz  /  +43 316 716 520  /  service.graz@delfabrokolarik.at
→ Standort Salzburg  /  +43 622 852 790  /  service.salzburg@delfabrokolarik.at
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auf die Dauer von 5 Jahren (insgesamt 750 kg), 
aus dem Lavazza Classics Bohnensortiment,

mit 15% Rabatt auf den Listenpreis.
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 MASCHINENDETAILS

Siebträgermaschine  
Milano A 2

Frischmahlmühle  
Fiorenzato F64E

Dosierkammermühle  
Fiorenzato F64A

2 Kaffeegruppen Mikrometrische Einstellung  
des Mahlgrads mittels  
Drehring: stufenlos

Mikrometrische Einstellung  
des Mahlgrads mittels Drehring:  
stufenlos

2 Dampfhähne Gabel: höhenverstellbar,  
mit Stütze

Gabel: Standard

Heißwasser dosiert (2 Mengen) Einstellung der Mahldosis:  
in Sekunden

Leistung: 250 Watt

12 Liter Kesselinhalt Leistung: 350 Watt Mahlwerk: flach

Karosserie aus Edelstahl Mahlwerk: flach Mahlwerkdurchmesser: Ø 58 mm

Dampf- und Heißwasserrohre  
aus Edelstahl

Mahlwerkdurchmesser:  
Ø 64 mm

Umdrehung der Mahlwerke:  
1400/min (50 Hz) – 1600/min 
(60 Hz)

Thermosyphonsystem Umdrehung der Mahlwerke:  
1350/min (50 Hz) – 1550/min 
(60 Hz)

Einstellung der Mahldosis pro 
Betätigung: 5,5 – 10 g

Reinkupferboiler (CU 99,5)  
mit Antioxidationsbeschichtung

Fassungsvermögen  
Bohnenbehälter: 1,5 kg

Einstellung der Mahldosis pro 
Betätigung: 500 g

Dosierautomatik Fassungsvermögen Dosierer:  
200 g

Doppelmanometer für Anzeige 
von Pumpen- und Kesseldruck

Anschlussmöglichkeit für  
Interface gegeben

Maße:  
B: 670 x T: 540 x H: 550 mm

Maße:  
B: 230 x T: 270 x H: 615 mm

Abmessungen:  
169 x H: 473 x 240 mm

Gewicht: 55 kg Gewicht: 14 kg Nettogewicht: 10 kg

INTERESSE GEWECKT?
→  Zentrale Wien / T +43 1 740 50 / service.wien@delfabrokolarik.at 
→  Standort Ybbs / T ++43 7412 522 44 / service.ybbs@delfabrokolarik.at
→  �Standort Graz / T +43 316 716 520 / service.graz@delfabrokolarik.at
→  �Standort Salzburg / +43 662 852 790 / service.salzburg@delfabrokolarik.at  

MONTAGEVORAUSSETZUNGEN
→  �Wasserzuleitung inklusive Absperrventil im direkten Maschinenumfeld
→  �Wasserablauf im direkten Maschinenumfeld

→  �Stromanschluss: 2 x Steckdose 230V


