THEMENSCHWERPUNKT

WILD&WEIN

Der Herbst bringt nicht nur Farbe in die Natur, sondern auch auf

den Teller. Zartes Reh, aromatischer Hirsch oder feines Wildgefliigel
- Wildgerichte stehen fiir intensiven Geschmack und elegante
Kiiche. Ihre kraftigen, wiirzigen Aromen harmonieren wunderbar
mit charaktervollen Rotweinen oder volimundigen WeiBweinen.
Gemeinsam entfalten sie ein Zusammenspiel aus Tiefe, Wiirze und
Finesse - ein kulinarischer Hohepunkt der Saison.

WIENINGER
Raritdt Chardonnay Select bio 2017
FL 1x0,75 1/ Art.-Nr. 4008734

CHATEAU BOUTISSE
Grand Cru 2020
FL 1x0,75 | / Art.-Nr. 4013947 / € 28,40

SALOMON ESTATE

Cabernet Sauvignon Finniss River Braeside
Vineyard 2019

FL 1x0,75 1/ Art.-Nr. 4014313

WERNER ACHS
Zweigelt Goldberg 2023
FL 1x0,75 1 / Art.-Nr. 4015817

DOMAINE DES HAUTS CHASSIS
Crozes-Hermitage Les Galets bio 2023
FL 1x0,75 1 / Art.-Nr. 4017261
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INSPIRATION FUR DIE GASTRONOMIE -
MIT LEIDENSCHAFT FUR WEIN & GENUSS.

JALITS

Raritat Blaufrankisch Ried Reihburg Eisenberg DAC
Reserve 2017

FL 1x0,75 1 / Art.-Nr. 4013905

LAMY - PILLOT

Chassagne-Montrachet rouge ler Cru Morgeot 2022
FL 1x0,75 1 / Art.-Nr. 4014066

STIFTKLOSTERNEUBURG

St. Laurent Ausstich Ried Stiftsbreite 2022
FL 1x0,75 | / Art.-Nr. 4015150

HANS IGLER

Blaufrankisch Ried Hochberg Mittelburgenland DAC
2021

FL 1x0,75 1 / Art.-Nr. 4015878

GESELLMANN
Raritat Opus Eximium bio 2017
FL 1x0,75 1/ Art.-Nr. D1695600
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